
L U N C H  M E N U
1 0 月 ラ ン チ メ ニ ュ ー （ 1 1 : 3 0 - 1 5 : 0 0  L . O 1 4 : 3 0 ）

c a f e c a n a l 6 1 0

今 月 の オ マ ー ル 料 理

オ リ ジ ナ ル ソ ー ス
半身￥3,480　 一尾￥3,980

プリっとした食感にシェフの日替り

オリジナルソースをかけ、口当たり

のいいテイストに仕上げました。

秋 刀 魚 の ラ グ ー

プ ッ タ ネ ス カ
￥2,180

柔らかく火入れした鶏肉と旬のキノコ

を味わえる一皿。多種のきのこを刻ん

だソースと、きのこのだしと合わせた

マスタードソースが相性抜群。

和 牛 ラ ン プ の ロ テ ィ

燻 製 ソ ー ス
￥3,280

香ばしく焼き上げた表面で中はしっ

とりと焼き上げました。

燻製ソースとワサビでどうぞご堪能

下さい。

ハ ン バ ー グ

ホ ワ イ ト チ ー ズ ソ ー ス
￥1,980

毎月好評のハンバーグに、

クリームチーズを使用したソースを

たっぷりかけました。

クリーミな味わいをご堪能下さい。

と ろ サ バ の ブ ッ リ ー タ

- ト マ ト 煮 -
￥2,280

旬のサバをトマトで煮込んだイタリ

アの郷土料理。

松の実をローストし、香りを引き出

し香草と共にパン粉焼した料理です

鶏 も も 肉 の 低 温 調 理
キ ノ コ デ ュ ク セ ル と マ ス タ ー ド ソ ー ス で

￥2,080
秋刀魚の旨味を凝縮したトマトソー

スパスタです。秋刀魚の香ばしい香

りとケッパ―、オリーブの酸味が食

欲をそそります。

全てのランチメニューに
サラダバー・ドリンクバー付
（パン・スープ・ライス含む）

※お時間は90分制になります。

。


